
Speisekarte 
Außerdem - So lange der Vorrat reicht 

Aperitif 

Biere 

Aperitif 
Alkoholfrei     

Perfekte 
Trinkbegleiter 

Aperol Spritz  7,90                                                                                             
(Aperol/ Sekt/ Sprudel) 

AlmRuhe-Spritz  7,90                                                              
(Johannisbeerlikör/ Sekt 
Rosmarin/ Sprudel) 

Amérie Spritz  7,90            
(Walderdbeerlikör/ Sekt) 

Lillet Wild Berry  7,90 

Bulmers Cidre  (0,5l) 5,90 

Glas Lutter & Wegner     3,90                  
(Sekt/Trocken) Flasche  23,90 

Aperol Spritz Alkf. 7,90 
(alkoholfreier Aperol u. Sekt 
Sprudel) 

Kräuter Spritz 7,90  
(Hausgemachter Kräutersirup/ 
Zitrone/ Tonic/ Soda)                                                                      

Martini Torino-Tonic 7,90     

Glas Sekt alkoholfrei 3,90                

Vom Fass:        0,3L   0,5L 
Starnberger Hell    3,70   5,90 
Starnberger Radler 3,70   5,90 
Almdudler Radler          6,10 
(Im roten Tonkrug serviert) 
Krombacher Weizen        5,90 
Bananen-Weizen          6,10 

Flaschenbiere:         0,33L     0,5L 
Krombacher Pils      3,70 
Diebels Alt         3,70 
Malzbier           3,70     
Krombacher Pils alkf.   3,70 
Krombacher Radler alkf.3,70 
Krombacher Weizen alkf.     5,90 

      3erlei Geschmiertes 12,90                                                   
Obatzda/ Griebenschmalz/ 
Kräuter-Schmand/ 1 Brezel/ 
2 Scheiben Landbrote 

      Speckteller  15,50 
Original Kitzbüheler 
Rotweinspeck/ Butter/ 
Gewürz-Sauerteig-Brot 

      Brotzeit   17,70 
Speck/ Leberkäse/ Kaminwurzler/ 
Schinken/ Obatzda/ Bergkäse/                     
Griebenschmalz/Emmentaler/ 
Essiggemüse/ Butter/ Brot 

Kabeljau-Bites 13,50 
Gurkensalat/ Rote Zwiebel/ 
Zirtonen-Kürbiskern-Mayo 

AlmRuhe Hotdog 13,90 
Brioche Bun/ Käsekreiner/ 
Käsespätzle/ BBQ/ Röstzwiebeln/ 
Gewürzgurken/ rote Zwiebeln 

Ochsen-Semmel 14,60     
Geschmorte Ochsenbrust/ 
AlmRuhe-Sauce/ Spitzkohlsalat/ 
gepickelte rote Zwiebeln/ 
Röstzwiebeln 

Brezel (Vegan)   2,80                                                    
Währungshinweis: 
Alle Preise sind in Euro 

Glutenfrei möglich, bitte 
geben Sie uns bei Allergien 
IMMER bescheid. 

Vegan genießen? Unsere 
veganen Gerichte sind alle 
Pink (bitte dazu sagen) 



Schmankerl & 
Vorspeisen   

   Schweizer Wurstsalat  14,90 
Bergkäse/ Cornichons/ rote 
Zwiebeln/ Petersilie/ Landbrot 

3 Weißwürste   12,90 
Ofenfrische Brezel/ süßer Senf 

Obatzda (veggi)  9,90 
1 Ofenfrische Brezel/                 
rote Zwiebeln/ Radieserl 

   Gaudi Max 14,90 
Landbrot/ Süßer Senf/ Leberkäse/ 
2 Spiegeleier/ Salatganitur 

   Zarte Kalbszunge  19,90 
Kalt aufgeschnitten/ geschmorter 
Lauch/ Estragon- Vinaigrette/ 
Perlzwiebeln/ Weiße Bohnencreme/ 
Radiccio-Konfitüre 

    Saibling Hausfrauenart 
19,50 

Hausgebeizt/ Hausfrauensauce/ 
Grüner Apfel/ Rote Zwiebeln/ 
Dill-Gurken/ Senf-Kaviar/ 
Schwarzbrot 

Passend dazu: 
Portion Drillinge 6,50 

Suppenküche 

Rinderkraftbrühe 8,90 
Maultasche/ Wurzelgemüse/ Brot                                                              

       Kräuterrahm Suppe 7,90 
(Veggi) 
Frische Kräuter/ Croutons/ Brot 

Flammkuchen 
Elsässer Art 15,10 
Schmand/ Speck/ Zwiebeln/ 
Frühlingslauch 

Grüner Spargel (Veggi) 15,50 
Schmand mit Basilikumpesto / 
Grüner Spargel/ Cherrytomaten/ 
Feta/ Rucola 
   + Graved Lachs  3,50 
   + Kräuterkochschinken  3,00    

Für unsere 
(fast) 

immer lieben kleinen 

       Sissi und Franz 11,90 
Kinderschnitzel vom Schwein               
mit Pommes  

Donald Duck    11,90 
Hähnchen aus der Oberkeule 
knusprig ausgebacken mit Pommes 

       drei kleine Schweinchen    
  10,50                                                          
Nürnberger Rostbratwürstchen/                                                        
Kartoffelstampf/ Erbsen u. Möhren                                                                                          

       Elsa und Olaf  9,90                    
Reibepuffer mit Apfelmus 

Pfannkuchen   9,50                    
Mit Apfelmus und Puderzucker 

Alm-Öhi     9,90 
Butterspätzle mit Rahmsauce                                                                                       

Bunter Berg   4,20 € 
je eine kleine Kugel                
Vanille- und Erdbeereis/ Sahne/  
bunte Streusel       

    Salat Ziegenkäse 19,90 
     (Veggi) 
Saisonal wechselnder bunter 
Salat/gratinierter Ziegenkäse/ 
geröstete Kerne/ Tomätchen/ 
Preiselbeer-Dressing                                                                                                                     

Ösi-Ceasar-Salate   21,90  
Knuspriges Backhendl/ 
Ceasar-Dressing mit Kürbiskernöl/ 
Römersalat/ Tomaten/rote Zwiebeln/ 
Parmesan/ geröstete Kürbiskerne 



Wirtshaus 
Knuspriges Backhendl 22,50 
aus der Oberkeule (ohne Knochen) 
knusprig ausgebacken und mariniert 
in Thymian und Zitrone/ Remoulade 
lauwarmer Kartoffelsalat/ 

Krustenbraten  19,90 
Aus der Schulter/ 2erlei Knödel/ 
Spitzkohlsalat/ Biersauce                                                      

Spanferkelhaxe   20,90 
Kartoffelstampf/ Sauerkraut/ 
Biersauce 

Züricher Geschnetzeltes   25,90  
Kalbsfilet/ hausgemachte Knöpfle/ 
Pilze/ bunter Salat 

2 KalbsFrikadellen   19,90 
Kartoffelstampf/ Rahmsauce/  
Erbsen und Möhren/ Röstzwiebeln         
(enthält auch Schweinefleisch) 

Geschmorte Rinderbacke 
28,60 

Parmesan-Polenta/ Grüner Spargel/ 
Tomaten/ Gremolata 

Wildragout 26,50 
vom Hirsch/ hausgemachte Knöpfle/ 
Rotkohl/ Preiselbeeren       
       

Käsespätzle (Veggi) 17,90  
Allgäuer Bergkäse/ Schmelz– und 
Röstzwiebeln/ bunter Salat 

Käsespätzle (Veggi) 17,90  
Allgäuer Bergkäse/ Schmelz– und 
Röstzwiebeln/ bunter Salat 

Spinatknödel (Veggi) 18,90 
3 Spinatknödel/ Parmesan/ 
Geschmolzene Tomaten/ Rucola                                              

Käsespätzle (Veggi) 18,50  
Allgäuer Bergkäse/ Späzle                   
Schmelz– und Röstzwiebeln/             
bunter Salat 

Das Vegane 
Wirtshaus 

       -hafter Germknödel   22,90 
gefüllt mit pulled Sojasteaks und 
Austernpilzen/ 
Portwein-Wurzeljus/ Trüffel/ 
Zwiebelcrunch/ Schnittlauch                                                          

Kräuterknödel 21,50 
3 Kräuterknödel/ Tomatensugo/ 
Grüner Spargel/ Rucola 

Mamma Mia   17,50 
Frische Pasta/ Knoblauch/  
Cremige Sauce aus Blumenkohl und 
Tomate/ Blattspinat/ Kapern/ 
getrockente Tomaten/ Weiße Bohnen 

Cordula Burger   21,90 € 
Brioche Bun/ Beyond Burger Pattie 
Ajvar/ gegrillte Paprika/ Rucola/ 
Liebstöckel-Mayo/ Rote Zwiebeln 

Vegan Bratwurst Pommes    9,90 
Vegan Currywurst Pommes 11,90 

Trio vom Feld  12,90 
Weiße Bohnencreme/ 
Basilikum-Schmand/ Beete-Tartar/ 
1 Brezel/ 2 Landbrote 

    Salat Garten Eden 16,90 
Saisonal wechselnder bunter 
Salat/ geröstete Kerne/ 
Tomätchen/ Preiselbeer-Dressing                                                                                                                     
+ Veganer Feta 3,00 
       
    Rote Beete-Tartar 19,90 
150g, angemacht mit Cornichons, 
Senf, Tabasco, Schalotten,Kapern 
Estragon-Vinaigrette/ Salat/ 
Liebstöckel-Mayo/ Landbrot 

Flammkuchen Feta-Morgana 
15,50 
Veganer Pesto-Schmand und Feta/            
Grüner Spargel/ Cherrytomaten/ 
Rucola 

Dips : 
Vegane Mayo, Katchup, 
BBQ, Senf, Süßer Senf  
0,90 

Liebstöckel-Mayo  1,50 

...Schau auch mal bei den 
Desserts vorbei !!! 



Schitzel, Pommes 
& Co. 

Burger 

  Saucen & Dips 

Hütten Cordon Bleu 22,50 
Würziger Bergkäse/ 
Kräuterkochschinken/ Pommes oder 
lauwarmer Kartoffelsalat/            
bunter Salat                                                  

       Schweine-Schnitzel 17,90 
Pommes oder lauwarmer 
Kartoffelsalat/ bunter Salat                            
- mit Paprikasauce  3,90   
- mit Pilzrahmsauce 4,20 

Wiener Schnitzel (Kalb) 27,90 
Pommes oder lauwarmer 
Kartoffelsalat/ bunter                 
Salat/ Preiselbeeren 

Bratwurst mit Pommes         
  10,60                                                        

       Currywurst mit Pommes     
  12,50 

       Portion Pommes (Vegan)        
  4,00 

Trüffel-Pommes 6,90 
   mit Parmesan  

       Paprika-Hansi  23,50  
Dry Aged Beef-Patty/ Ajvar/               
gegrillte Paprika/ Rucola/ 
Süß-Saure rote Zwiebeln/ 
Rucola-Mayo/ Pommes 

Der Gockel-Burger  22,90 
Knuspriges Backhendl/ 
Preiselbeeren/ Rucola/ 
cremiger Gurkensalat/ 
Süß-Saure rote Zwiebeln/ 
Zitronen-Kernöl-Mayo/ Pommes 

 Beilagen Salat (Vegan) 5,90 
 Spitzkohl Salat (Vegan) 5,90  
 Kartoffelsalat (Vegan)  6,50 
 Cremiger Gurkensalat  6,50 
 Rotkohl (Vegan) 5,50         
 Blattspinat  5,50                  

  Sauerkraut 5,50 € 
2 Kartoffelklöße (Vegan) 5,90   
2 Speckknödel 6,50 
2 Spinatknödel 6,50     
2 Kräuterknödel(Vegan)  6,50 
Knöpfle  6,50 €               
 Kartoffelstampf  6,50 

  Drillinge   6,50 

In Verbindung mit einem 
HauptGericht 

Mayo/ Ketchup/ BBQ  0,90                     
Senf/ Süßer Senf 0,90  
Knobi-/ Trüffel-/ 
Zitronen-Mayo 1,50 
Kräuter-Schmand/ Remoulade 1,50 
Rahmsauce 3,50 
Biersauce  4,10 
Paprikasauce  3,90 
Pilzrahmsauce 4,20 
Hollandaise   4,90                            

Fischgerichte 

       Gebratener Lachs 26,90 
Drillinge (kleine Kartoffeln)/ 
Blattspinat/ Sauce Hollandaise   

       Reiberdatschi Salm  22,90 
Kartoffelpuffer/ Graved Lachs/ 
Rucola/ Kräuter-Schmand  

Gebratene Garnelen  24,90 
Frische Pasta/ Knoblauch/  
Cremige Sauce aus Blumenkohl und 
Tomate/ Spinat/ Kapern/ 
getrockente Tomaten/ Weiße Bohnen 

 Hausgemachten    
                         Beilagen: 



Desserts Aber bitte mit.. 
.. Sahne! 

Kaffeehaus 

warmer Apfelstrudel 9,50 
Vanillesauce oder Vanilleeis                             

Cordulas Apfelstrudel 9,50 
Veganes Vanilleeis 

    Kaiserschmarrn  12,90          
      Zwetschgenröster und                                                     
      Apfelmus 
(kann auch mal 15 Min. dauern) 

Hausgemachter Germknödel 
11,90 
Pflaumenmus/ Vanillesauce/ 
Mohn-Zucker 

Bayrische Creme  12,90  
Himbeer/ Passionsfrucht/ 
Sorbet/ Mandelcrumble 
  - ohne Mandelcrumble      

       Sorbetvariation   9,90 
   3erlei Sorbet 

Schwarzwaldbecher 8,50 
Schoko- u. Vanilleeis/ Kirschen/ 
Sahne/ Schokoraspel (ohne Alkohol) 

Nussknacker 9,10 
Nuss- u. Schokoeis/  
Karamellsauce/ Nüsse/ Sahne 

Beeren-Stark 7,90 
Vanille- u. Erdbeereis/                  
rote Grütze/ Sahne 

Schoko-Kuss   7,90 
Schoko- und Stracciatellaeis/ 
Schokosauce/ Sahne 

Sanfter Engel   8,50 
Vanilleeis/ Orangensaft/ Sahne                                                                                                      

Eiskaffee    6,90 
Kaffee/ Vanilleeis/ Sahne 

Eisschokolade 7,20 
Kakao/ Vanilleeis/ Sahne 

Gemischtes Eis mit Sahne   6,90 
3 Kugeln Eis/ Sahne                                                                                                                        

Cordula-Becher 7,90 
Veganes Vanilleeis/ Sorbet/ 
Rote Grütze 

Kaffee Crema   3,60                                                           

Kännchen Filterkaffee 4,70                                                             

Cappuccino 3,90                                                             

Milchkaffee 4,50                                                           

Heiße Schokolade Sahne 4,70   

 Kännchen Tee     4,50                                      
(Schwarz/ Grün/ Früchte/ 
Pfefferminz/Kamille/Rooibos)            

Espresso  2,90                                                          

Doppelter Espresso      4,50     

Alle unsere                                              

Kaffeespezialitäten 

gibt’s auch koffeinfrei 



spirituosen 

Aus der 
Allgäu-Brennerei 

Softgetränke 

Säfte von 
Van Nahmen 

 It´s Wein O´clock! 

Kirschwasser 3,90               
Williams Birne   3,90 
Prinz alte Marille 4,10 
Jägermeister 3,90 
Kümmerling   3,90 
Ramazzotti   3,90                                                                                            
Underberg    3,90 
Sasse Sechser   3,90 
Sasse Lagerkorn   4,10 
Geuting Korn 3,50 
Geuting Wacholder 3,50 
Grappa   3,80 
Gebirgs-Enzian    3,80 
Alpen Nuss  3,10   
Line Aquavit 4,20 
Jubiläums Aquavit   4,20 
Malteser Kreuz   3,60 
Hennessy   4,90 
Baileys    3,80 
Eierlikör 3,00   

Weinbergpfirsich-Likör 3,90 
Zwetschge-Likör   3,90 
Marillen-Likör   3,90 
Johannis-Rosmarin Likör 3,90 
Bratapfel-Likör   3,90 
Honig Williamsbirne   4,10 
Allgäuer Heu Schnaps  4,10 

        0,2l   0,3l   0,5l 

Wasser     2,80  3,50   5,10 
Cola       2,90   3,90   5,50 
Cola Zero   2,90   3,90   5,50 
Mirinda     2,90   3,90   5,50 
Spezi      2,90   3,90   5,50 
7up       2,90   3,90   5,50 
Eistee 
Zitrone     2,90  3,90   5,50 
Bitter Lemon 3,90   4,90 
Tonic Water 3,90   4,90 

Flasche Wasser 0,75L 7,10 

Almdudler (0,33L) 4,70 
Fassbrause Maracuja (0,33L) 3,90 
Fassbrause Kirsche   (0,33L) 3,90 

Weißwein:       0,2l    0,75l   
Heinrich Gies      7,90    27,70 
Chardonnay/Trocken/ Pfalz 

Weingut Paulinshof 8,50    29,70  
Riesling/ Spätlese/ Trocken/ Mosel 

Kloster Eberbach    8,50    29,70  
Riesling/ Feinherb/ Rheingau     

Weingut Gundlach   8,90     31,00  
Grauer Burgunder/ Spätlese/ 
Halbtrocken/ Nahe 

Hauswein          7,20 
Weinschorle       6,60 

Rose:            0,2l    0,75l    

Becksteiner Weinhaus  8,20  28,70 
Rotling/Halbtrocken/ Baden/    

Rot:   

Comtesse           7,90    27,70 
Cuvée/ trocken/ Corbières/ Fr. 

Vier Jahreszeiten    7,50  26,30 
Dornfelder/ Halbtrocken/ Pfalz                                                                                                   

            0,2l     0,3l    0,5l 
Apfel       3,40   4,40 
Orange      3,40   4,40 
Johannisbeere  3,50   4,70 
Rhabarber    3,50   4,70 
Traube      3,50   4,70    
… als Schorle  3,30    4,40   5,80 


